
Chair d’araignée - 145 dhs 
Chair d’araignée de Oualidia au citron, guacamole et pesto maison

Gravlax Salmon - 145 dhs
Saumon gravlax aux myrtilles avec des pointes de mayonnaise au
gingembre et au citron

Ceviche de dorade- 150 dhs
Ceviche de dorade aux fruits de la passion avec une touche d’harissa
et de coriandre  

Carpaccio de bœuf - 145 dhs 
Carpaccio de bœuf, huile d’olives, câpres et ses copeaux de
parmesan

Tomates burrata - 160 dhs
Burrata, tomates, feuilles de roquette et son pesto maison

Salade César - 135 dhs 
Poitrine de volaille, salade, croutons, anchois et ses copeaux de
parmesan

La trilogie Libanaise - 145 dhs
Falafel, houmous et son quinoa façon taboulé 

    sans gluten            végétarien            contient des arachides          contient du porc 

Cheeseburger et frites maison - 140 dhs 
Steak haché, cheddar, pickles, oignons caramélisés, sauce ketchup et
moutarde

Chicken Burger et frites maison - 140 dhs
Filet de poulet croustillant, tomates, salade et sa sauce barbecue
maison

Veggie Burger - 140 dhs
Légumes à l’italienne, féta grillée, roquette, oignons caramélisés et sa
sauce barbecue maison 

Croque Monsieur ou Madame - 125 dhs 
Pain de mie, Jambon de dinde et son fromage coulant, frites maison 
(supplément 15 dhs pour du jambon blanc de porc)

Sandwich demi baguette - 75 dhs 
Au choix: Poulet         ou Thon, Fromage. 
Jambon blanc ou serrano, beurre demi-sel: + 15 dhs 

Calamars en persillade - 190 dhs 
Écrasé de pomme de terre et légumes de saison

Poulpe grillé - 190 dhs
Purée de pomme de terre, beurre noisette et légumes confits 

Filet de bœuf - 200 dhs 
Sauce poivre vert, poêlée de légumes de saison et frites maison

Tartare de bœuf - 180 dhs 
Coupé au couteau et frites maison

Wok asiatique - 135 / 155 / 175 dhs
Au choix: Végétarien          filet de volaille ou filet de bœuf 

Tartelette crémeuse au chocolat - 80 dhs
Pâte sablée caramel, chocolat onctueux et sa crème au ras el hanout

Crème brulée fleur d’oranger - 75 dhs 
Crème onctueuse à la délicate saveur de fleur d'oranger, subtilement
caramélisée

Tarte au citron meringuée - 75 dhs 
Saveurs acidulées de citron et douceur légère de la meringue, sur une
croûte dorée et croustillante

Cookie en folie - 75 dhs 
Le cookie du Chef servi avec une boule de glace onctueuse à la
vanille, caramel beurre salé, amandes et pistaches caramélisées.

Tarte tatin façon grand mère - 85 dhs 
Une tarte renversée aux pommes caramélisées, couronnée d'une
boule de glace onctueuse à la vanille

Carpaccio d’ananas - 70 dhs
Ananas, grenades, citron vert et sa boule de glace au choix

Café très gourmand - 85 dhs 
5 mignardises de notre Chef Pâtissier

Coupe de glace (3 boules) - 65 dhs 
Caramel beurre salé, Chocolat au lait, Fraise, Mangue et Passion
Ananas, Citron, Gingembre, Vanille, Café nouss nouss

Gambas à l’ail et piment: 8 pièces: 140 dhs

Dips de sardines sauce tartare: 10 pièces - 85 dhs

Assiette de jambon Serrano - 150 dhs

Cromesquis de pomme de terre: 8 pièces - 85 dhs

Empanadas viande hachée: 6 pièces - 110 dhs

Assortiment de briouates: 8 pièces - 130 dhs

Ravioles ricotta et épinards - 150 dhs
Nappées d’une sauce au beurre de sauge

Linguine aux Gambas — 180 dhs 
Gambas snackées, linguine à la crème au safran de Tiliouine

Spaghettis à la carbonara - 150 dhs
Pancetta et parmesan

LES PLATS 

À PARTAGER

LES DESSERTS DE NOTRE CHEF PATISSIER
JUSQU’À 18H

LES ENTRÉES ET  SALADES

JUSQU’À 18H

POUR LES PLUS PETITS :  -  de  10ans
un p lat  +  boules  de  g lace  +  s i rop à  l ’eau :  135dhs

Croustillant de poulet et pâtes, Mini Burger et frites
maison ou Spaghettis sauce tomates 
2 boules de glace : vanille, fraise, chocolat ou caramel

SNACKING

LES PÂTES

NOS SUGGESTIONS 

Retrouvez les plats du jour du chef sur notre ardoise



    gluten  free           vegetarian            contains peanuts            contains pork

Cheeseburger and Homemade Fries - 140 dhs
Ground beef, cheddar, pickles, caramelized onions, ketchup, and
mustard sauce

Chicken Burger and Homemade Fries - 140 dhs
Crispy chicken fillet, tomatoes, lettuce, and homemade barbecue
sauce

Veggie Burger - 140 dhs
Italian-style vegetables, grilled feta, arugula, caramelized onions,
and homemade barbecue sauce

Croque Monsieur or Madame - 125 dhs
White bread, turkey ham, melted cheese, homemade fries
(Additional 15 dhs for pork ham)

Half-Baguette Sandwich - 75 dhs
Your choice: Chicken         or Tuna, Cheese.
White ham or Serrano ham, salted butter: + 15 dhs

Creamy Chocolate Tartlet - 80 dhs
Caramel shortcrust, smooth chocolate, and Ras el Hanout cream

Orange Blossom Crème Brûlée - 75 dhs 
Creamy custard with a delicate orange blossom flavor, subtly
caramelized

Lemon Meringue Tart - 75 dhss 
Tart lemon flavors and the light sweetness of meringue on a golden,
crispy crust

Cookie Madness - 75 dhs 
The Chef's cookie served with a creamy vanilla ice cream scoop,
salted caramel, caramelized almonds, and pistachios

Grandmother’s Style Tarte Tatin - 85 dhs
Upside-down caramelized apple tart, crowned with a creamy vanilla
ice cream scoop

Pineapple Carpaccio - 70 dhs
Pineapple, pomegranate, lime, and your choice of ice cream

Very Gourmet Coffee - 85 dhs
5 mini pastries from our Pastry Chef

Ice Cream Cup (3 scoops) - 65 dhs
Salted butter caramel, milk chocolate, strawberry, mango and
passion fruit, pineapple, lemon, ginger, vanilla, nouss nouss coffee

Garlic and chili prawns: 8 pieces - 140 dhs

Sardine dips with tartar sauce: 10 pieces - 85 dhs

Serrano ham plate - 150 dhs

Potato cromesquis: 8 pieces - 85 dhs

Minced meat empanadas: 6 pieces - 110 dhs

Assortment of briouates: 8 pieces - 130 dhs

Ricotta and Spinach Ravioli - 150 dhss
Topped with a sage butter sauce

Linguine with Prawns - 180 dhs
Seared prawns, linguine with Tiliouine saffron cream

Spaghetti Carbonara - 150 dhs
Pancetta and Parmesan

MAIN COURSES

TO SHARE

DESSERTS FROM OUR PASTRY CHEF

UNTIL  6PM

FOR THE LITTLE ONES: under 10 years old
One dish + scoops of ice cream + water syrup: 135 dhs

Crispy chicken with pasta, Mini Burger with homemade fries,
or Spaghetti with tomato sauce
2 scoops of ice cream: vanilla, strawberry, chocolate, or
caramel

SNACKING

PASTA

OUR SUGGESTIONS

Discover the chef's daily specials on our chalkboard.

STARTERS AND SALADS

Spider Crab Meat - 145 dhs
Spider crab meat from Oualidia, served with zesty lemon,
guacamole, and our homemade pesto

Gravlax Salmon - 145 dhs
Gravlax salmon with blueberries, topped with ginger and lemon
mayonnaise

Sea Bream Ceviche - 150 dhs
Sea bream ceviche with passion fruit, a touch of harissa, and
coriander

Beef Carpaccio - 145 dhs
Beef carpaccio with olive oil, capers, and parmesan shavings

Tomatoes &  Burrata - 160 dhs
Burrata, tomatoes, rocket leaves, and homemade pesto

Caesar Salad - 135 dhs
Chicken breast, salad, croutons, anchovies, and parmesan shavings

Lebanese Trilogy - 145 dhs
Falafel, hummus, and quinoa tabbouleh

Squid with Parsley - 190 dhs
Mashed potatoes and seasonal vegetables

Grilled Octopus - 190 dhs
Mashed potatoes, brown butter, and confit vegetables

Beef Fillet - 200 dhs 
Green pepper sauce, sautéed seasonal vegetables, and
homemade fries

Beef Tartare - 180 dhs
Knife-cut and homemade fries

Asian Wok - 135 / 155 / 175 dhs
Your choice: Vegetarian          chicken fillet, or beef fillet

UNTIL  6PM


